
　「
干
し
鮎
は
年
越
さ
し
た
ら
い
か
ん
ぞ
」

40
〜
50
年
前
に
も
な
る
ん
だ
ろ
う
か
。夜
、川
に
足
を
入
れ
る
と
つ
ん
つ
ん
鮎
が

つ
っ
つ
く
。う
な
ぎ
が
ス
ル
ン
と
足
を
な
で
る
。懐
中
電
灯
の
光
を
川
面
に
当
て

る
と
手
長
エ
ビ
の
赤
い
目
が
こ
っ
ち
を
見
て
い
る
。そ
ん
な
四
万
十
川
で
夜
中
か

ら
渕
お
き
を
す
る
と
大
量
の
、持
ち
き
れ
な
い
ほ
ど
の
鮎
が
捕
れ
た
。冷
蔵
庫
に

入
る
わ
け
が
な
い
。近
所
・
親
戚
・
職
場
に
配
る
。塩
焼
き
が
一
番
の
ご
ち
そ
う
。

残
っ
た
鮎
は
干
し
鮎
に
す
る
ぞ
！
と
い
う
具
合
に
保
存
食
に
変
え
て
い
く
。天
井

か
ら
藁
で
1
0
匹
ず
つ
吊
っ
て
い
る
の
だ
が
年
を
越
し
た
干
し
鮎
、え
ぐ
い
！
油

の
匂
い
！
シ
ブ
い
！
！（
灰
汁
出
し
か
ら
始
め
な
け
れ
ば
。）

　
干
し
鮎
で
も
早
め
に
食
べ
な
よ
。と
い
う
教
え
で
し
た
。で
も
、冷
凍
し
て
お
け

ば
安
心
で
す
。

　
地
を
ど
れ
だ
け
食
べ
こ
め
る
か
。地
を
食
べ
な
が
ら
生
き
て
い
く
。そ
れ
が
地

食
で
す
。
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今
年
は
梅
雨
入
り
も
早
く
、ぐ

ず
つ
く
日
が
続
き
農
作
物
の
お

世
話
も
大
変
だ
と
思
い
ま
す
が
、

野
菜
を
心
待
ち
に
さ
れ
て
る
お

客
様
も
沢
山
お
い
で
ま
す
。生
産
者
の
皆
様
に
は
体
調
に
気
を
付
け
て
い
た
だ

き
、出
荷
を
よ
ろ
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
。

　
さ
て
、今
月
は「
鮎
」を
取
り
上
げ
て
の
よ
り
す
ぎ
タ
イ
ム
ス
で
す
。四
万
十
川

本
流
、支
流
で
は
漁
の
解
禁
を
待
ち
わ
び
た
鮎
釣
り
が
初
日
よ
り
賑
わ
っ
て
ま

す
。私
と
鮎
の
馴
れ
初
め
は
、平
成
2
年
鮎
市
場
で
お
世
話
に
な
り
は
じ
め
て
か

ら
で
す
。何
も
知
ら
な
い
私
に
、数
多
く
の
漁
師
さ
ん
達
が
一
か
ら
漁
の
事
を
教

え
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。感
謝
の
極
み
で
す
。そ
う
い
っ
た
経
験
や
、鮎
に
関
わ

る
様
々
な
人
と
の
繋
が
り
の
お
か
げ
で
、4
年
前
か
ら
生
き
た
鮎
を
東
京
の
市

場
に
出
荷
し
は
じ
め
ま
し
た
。四
万
十
川
の
天
然
鮎
を
知
っ
て
ほ
し
い
！
食
べ

て
ほ
し
い
！
と
の
思
い
で
豊
洲
市

場
に
届
け
て
ま
す
。嬉
し
い
こ
と

に
反
響
は
多
く
、今
年
も
沢
山
送

り
出
し
た
い
で
す
。

　
ま
だ
ま
だ
続
く
コ
ロ
ナ
禍
で
す

が
よ
ろ
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
。

　
出
口
さ
ん
は
、西
土
佐
で
は
鮎
の
背
ご
し
や
ツ
ガ
ニ
汁
に
は
欠
か
せ
な
い
ツ
イ

モ（
リ
ュ
ウ
キ
ュ
ウ
）を
は
じ
め
、畑
で
は
色
々
な
種
類
の
野
菜
を
作
っ
て
い
ま
す
。

ま
た
、漬
物
や
梅
干
し
な
ど
の
加
工
品
も
道
の
駅
へ
出
荷
し
て
く
れ
て
い
ま
す
。

そ
の
中
で
も
僕
の
気
に
な
る
野
菜
が
・・・
ア
イ
ス
プ
ラ
ン
ト
！

　
ア
イ
ス
プ
ラ
ン
ト
は
生
で
食
べ
る
こ
と
が
で
き
、プ
チ
プ
チ
と
し
た
食
感
で
ほ

の
か
に
塩
味
を
感
じ
ま
す
。育
て
る
の
が
難
し
く
、湿
気
に
弱
い
の
で
雨
に
当
た
ら

な
い
よ
う
に
し
た
り
、塩
味
を
だ
す
た
め
に
は
塩
水
を
あ
げ
な
い
と
い
け
な
か
っ

た
り
と
、手
間
を
か
け
て
大
切
に
育
て
ら
れ
て
い
ま
し
た
。

　
野
菜
作
り
の
こ
だ
わ
り
を
伺
っ
て
み
る
と「
タ
ネ
や
苗
は
な
る
べ
く
買
わ
ず
に
、

去
年
の
野
菜
か
ら
タ
ネ
を
と
っ
て
お
い
て
、そ
れ
を
使
う
こ
と
や
ね
。た
だ
、私
が

が
め
つ
い
だ
け
か
も（
笑
）」と
の
こ
と
。

　
そ
の
土
地
で
育
っ
た
野
菜
の
タ
ネ
を
使
う
こ
と
が
上
手
く
育
つ
コ
ツ
な
の
か
も

し
れ
ま
せ
ん
。

よりすぎタイムスは道の駅「よって西土佐」によりすぎた情報をお伝えする西土佐によりすぎたタイムスです。

鮎
い
っ
ぱ
い
の

四
万
十
川
を

想
像
し
て
ま
す

ちょっと贅沢な！

かるく
スモーキー

3,300円

鮎に合うワインは2018年に商品化した鮎のコンフィに合う
ワインのプイィ・フュメです。フランスのロワール地方には
四万十川によく似たロワール川があります。風土がよく似
たロワール地域のワインは四万十の食べ物にとてもよく合
います。鮎のコンフィに合うワインを選定するときには何
種類かのワインとペアリングしましたが、満場一致でこのプ
イィ・フュメに決まりました。
　四万十の鮎とロワール地方の鮎のペアリング是非お試
しください。

◎今月オススメのワイン
プイィ・フュメ

西 土佐 の 食 材 に合う世 界 のワイン 販 売 中！

四万十中流域にそっくりな
ロワール地方のワイン！
鮎にピッタリです!

ワイン担当
しゅーへい  白

【フランス　ロワール地方】

野菜担当
あらたま

あらたまの

41人目
出
口
久
子
さ
ん 

で
ぐ
ち            

ひ
さ
こ

【
西
土
佐
権
谷
地
区 

】

商品担当はな

西
土
佐
の

地
食

ち
し
ょ
く

地
食
料
理
研
究
家
　

中
脇 

裕
美

材料
塩焼き鮎　1匹　
大根・人参・エンドウなどお好みの野菜
ねぎ
出汁パック
酒粕　40ｇ
塩　小さじ1
味噌　15ｇ
醤油　ほんのすこし

①1Ｌぐらいの水からだし汁を作る。
②塩焼き鮎のワタを取り、身をほぐして
　だし汁の中に入れ野菜と一緒に煮る。
③酒粕を水溶きし混ぜる。
④味噌も溶いて入れ、塩、醤油で味を整える。
⑤ねぎをちらして出来上がり。

≪塩焼き鮎の粕汁≫

2

73
さい

シ
ー
ズ
ン
を

通
し
て

天
然
鮎
を

お
楽
し
み

く
だ
さ
い
！

　
駅
長

鮎
を
語
る

6～７月の鮎
8～9月の鮎

10月
の鮎

若鮎：
骨もやわらか
コケの
爽やかな香り。

盛鮎：
脂がのって
身に鮎独特の味が
のります。

落ち鮎：
卵や
白子をもつ
子持ち鮎。

コロナは はなれて ココロはよって！

　
天
然
鮎
は
四
万
十
川
を
語
る
上
で
絶
対
に
必

要
な
も
の
で
す
。

　
鮎
は
コ
ケ
を
食
べ
て
成
長
し
ま
す
が
、川
の

状
態
と
コ
ケ
の
生
育
は
大
き
く
関
係
し
て
い
ま

す
。い
い
コ
ケ
を
食
べ
て
い
る
鮎
は
香
り
の
高

い
お
い
し
い
鮎
に
な
り
ま
す
。つ
ま
り
、鮎
は
川

を
食
べ
て
い
る
と
い
え
ま
す
。ま
た
、河
川
や
季

節
に
よ
っ
て
も
味
や
香
り
が
変
わ
り
ま
す
。

　
6
〜
7
月
の
解
禁
当
初
の
若
鮎
は
骨
も
や
わ

ら
か
く
、天
ぷ
ら
に
し
て
食
べ
る
と
コ
ケ
の
味

が
一
番
強
く
感
じ
ら
れ
ま
す
。

　
8
〜
9
月
に
は
卵
を
持
つ
前
に
な
る
の
で
身

も
骨
も
成
長
し
、脂
が
の
っ
て
き
ま
す
。塩
焼
き

で
は
、こ
の
時
期
の
鮎
が
一
番
美
味
し
さ
を
感

じ
ら
れ
る
と
思
い
ま
す
。

　

10
月
に
入
れ
ば「
子
持
ち
鮎
」と
い
っ
て
白
子

や
卵
を
持
つ
鮎
が
と
れ
ま
す
。そ
れ
を
好
ん
で

食
べ
る
お
客
さ
ん
も
増
え
て
き
ま
す
。

　
近
年
、天
然
鮎
は
市
場
に
出
回
り
に
く
く

な
っ
て
い
ま
す
。豊
洲
市
場
で
は
、
95
％
が
養
殖

鮎
、5
％
が
天
然
鮎
と
も
言
わ
れ
て
お
り
、一
般

的
な
ス
ー
パ
ー
な
ど
で
も
天
然
鮎
は
見
か
け
な

く
な
り
ま
し
た
。

　
理
由
と
し
て
は
環
境
の
変
化
と
個
体
の
減
少

と
も
言
わ
れ
て
い
ま
す
が
、天
然
鮎
が
多
く
遡

上
し
て
い
る
四
万
十
川
と
し
て
は
、と
て
も
深

刻
な
問
題
で
す
。

　
四
万
十
川
の
苔
を
食
べ
て
育
っ
た
天
然
鮎
の

お
い
し
さ
を
知
っ
て
も
ら
う
こ
と
は
、鮎
の
未

来
に
つ
な
が
り
ま
す
。鮎
は
川
の
健
全
さ
を
表

す
も
の
で
す
。住
む
人
、漁
師
、食
べ
る
人
み
ん

な
で
環
境
の
こ
と
を
考
え
て
い
か
な
け
れ
ば
な

ら
な
い
で
す
し
、職
業
と
し
て
の
漁
師
も
増
え

て
い
っ
て
欲
し
い
と
願
っ
て
い
ま
す
。

特
集あゆは川を食べている。

林　大介　（はやし・たいすけ）

道の駅よって西土佐駅長。
前職は四万十川西部漁協
鮎市場長を３０年務めた
鮎目利きのプロ。
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【
編
集
後
記
】　
世
の
中
で
は
マ
イ
ク
ロ
農
業
と
い
う
も
の
が
流
行
っ
て
い
る
そ

う
で
す
。自
分
が
食
べ
る
野
菜
は
自
分
で
作
ろ
う
！
と
い
う
も
の
。昔
か
ら
そ
う

し
て
い
る
西
土
佐
で
は
な
ん
か
ピ
ン
と
き
ま
せ
ん
ね
。３
R
も
。S
D
G,
s
も
。

　
四
万
十
川
の
天
然
鮎
を
丸
々
1
匹
使
用
し
た
贅
沢
な

パ
エ
リ
ア
が
で
き
ま
し
た
！
鮎
の
塩
焼
き
1
匹
に
、濃
厚

な
あ
ゆ
ス
ー
プ
、山
間
米
1
合
、西
土
佐
産
ゆ
ず
な
ど
が

入
っ
て
こ
の
値
段
は
破
格
す
ぎ
ま
す
！
材
料
が
全
部

入
っ
て
る
の
で
、手
順
通
り
に
開
封
し
て
、あ
と
は
火
に

か
け
る
だ
け
！
誰
で
も
お
い
し
い
本
格
パ
エ
リ
ア
が
カ

ン
タ
ン
に
つ
く
れ
ち
ゃ
い
ま
す
！
B
B
Q
や
キ
ャ
ン
プ

に
も
っ
て
こ
い
の
一
品
で
す
♪
お
う
ち
の
ガ
ス
コ
ン
ロ

（
I
H
な
ら
フ
ラ
イ
パ
ン
）で
も
作
れ
る
の
で
ぜ
ひ
試
し

て
み
て
く
だ
さ
い
！

　
今
回
紹
介
す
る
の
は
南
西
フ
ラ
ン

ス
の「
コ
ン
フ
ィ
」で
す
。と
言
っ
て

も
料
理
名
で
は
な
く
、食
材
の
風
味

を
良
く
し
保
存
性
を
高
め
る
物
質
に

浸
し
て
調
理
し
た
食
品
の
総
称
を
コ

ン
フ
ィ
と
言
い
、最
も
古
い
食
物
の

保
存
方
法
の
一
つ
と
言
わ
れ
て
い
ま

す
。

　
文
章
だ
と
分
か
り
に
く
い
で
す

が
、肉
な
ら
油
脂
を
、果
物
な
ら
砂
糖

を
用
い
る
の
が
通
例
で
、道
の
駅
に

て
販
売
し
て
い
る「
天
然
鮎
の
コ
ン

フ
ィ
」や
以
前
の
タ
イ
ム
ス
で
紹
介

さ
れ
て
い
た
「
苺
の
コ
ン
フ
ィ

チ
ュ
ー
ル
」も
そ
の
一
種
で
す
。

　
保
存
の
為
に
し
て
い
た
事
が
、更

に
食
材
の
魅
力
を
引
き
出
す
手
助
け

に
な
っ
て
い
る
の
で
す
。

　
観
測
史
上
最
も
早
く
梅
雨
入
り
し
た
そ
う
で
す
。6
月
に
な
り
、川
漁
師
待
望
の
鮎

漁
が
解
禁
し
ま
し
た
！
鮎
と
言
え
ば
初
夏
。初
夏
と
言
え
ば
夏
に
向
け
て
気
温
が
上

昇
。さ
ら
に
梅
雨
と
相
ま
っ
て
ジ
メ
ジ
メ
蒸
し
暑
い
。そ
ん
な
季
節
に
ピ
ッ
タ
リ
の
商

品
が
、西
土
佐
の
素
材
が
主
役
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
！
ス
ト
ロ
ー
ベ
イ
ル

S
A
N
K
A
N
Y
A
で
は
、西
土
佐
の
苺
・
農
業
公
社
の
マ
ル
セ
イ
ユ
メ
ロ
ン
・
山
間

屋
の
柚
香
を
使
っ
た
ア
イ
ス
を
取
り
揃
え
て
お
り
ま
す
。柚
香
ア
イ
ス
は
シ
ャ
ー

ベ
ッ
ト
タ
イ
プ
で
気
温
が
高
い
時
に
特
に
お
す
す
め
！
火
照
っ
た
体
を
冷
や
し
て
く

れ
ま
す
。ま
た
、苺
バ
ー
と
メ
ロ
ン
バ
ー
の
ア
イ
ス
は
、今
店
頭
に
並
ん
で
あ
る
分
で

お
し
ま
い（
次
作
る
ま
で
）で
す
の
で
お
早
め
に
。今
か
ら
の
季
節
、毎
年
豪
雨
災
害
が

発
生
し
各
地
で
被
害
が
出
て
い
ま
す
。自
然
相
手
な
の
で
祈
る
し
か
な
い
で
す
が
、何

も
起
き
ず
静
か
に
季
節
が
進
む
こ
と
を
願
い
た
い
で
す
。

　例年では6月中旬から冷やしメニューをは
じめていますが、猛暑が予想される今年は6
月1日から冷やしうどんを提供することにい
たしました。
　四万十うどん工房麦屋さんの麺とスープ
を使用しており、もちもちでコシのある麺は
スタッフにも人気です。
おいしいのでぜひお試し下さい♪

よりすぎタイムスは道の駅「よって西土佐」によりすぎた情報をお伝えする西土佐によりすぎたタイムスです。

YORISUGI TIMES 2021.6.01

  店長
ゆみさん

マネージャー とくちゃん

市場長みっちゃん

福喰店主むらた
料理長タニモトさん

画：はな画伯

パ
タ
カ
ラ
と

皆
で
い
っ
し
ょ
に

道
の
駅

よりすぎ川柳

詠み手
四万十市西土佐

フランスの保存食

インタビュアー　ゆめちゃん

BBQ担当しゅーへい

や
ま
の

お
や
つ

鮎めし】【

��

米は洗ってザルに上げる
炊飯器に米と水500cc、酒、醤油をいれてざっ
と混ぜる
米の上に冷凍鮎の塩焼きと昆布をのせ普通
に炊く
炊き上がったら、鮎をほぐして頭や骨・内臓
をとり、ご飯と混ぜる
お好みでネギや大葉を散らして完成です

おふくろの味
世界の旅
13

竹崎久子さん

６月１日
釣り解禁

７月１日
あみ解禁

１匹
600円
 前後

毎週・日曜
10匹限定

若鮎の天ぷら鮎
市
場
さ
ん
の

カ
ン
タ
ン

あ
ゆ
パ
エ
リ
ア

西
土
佐
産

フ
ル
ー
ツ
の

ア
イ
ス
！

600円

四万十川天然鮎。西土佐を語るのに欠かせない
ものです。やはり一番好きな食べ方は、焼きたて
鮎の塩焼きをほくほくといただく！これに尽きま
すが、鮎市場では冷凍鮎も手掛けてます。これも
また優秀！今回は、この冷凍鮎の塩焼きをつか
い薫り高い鮎飯にしてみました。

【材料】
鮎　3匹
米　3合
昆布　5g
酒　大匙1
醤油　大匙1
お好みで、ネギ・大葉など
※醤油をいれずに、酒大匙
2でもOK！鮎の風味アップ
です♪

今年から
変更です

１袋

1,280円

コンフィ

❶
❷

❸

❹

❺

た
の
し
い

川
柳
募
集
中
！

【詠み手のこころ】
週2回、道の駅の2
階である「いちい
の郷江川崎サテ
ライト」を利用し
ています。
「パタカラ」は口
腔体操の一部で
す。お陰様で生き
がいとなっていま
す。感謝です。

また来月！

詳
し
く
は

ボ
ク
ま
で

西
土
佐
で
は

鮎
を
コ
ン
フ
ィ

に
し
て
販
売

し
て
い
ま
す
。

若
鮎
の

爽
や
か
さ
で

上
品
な
風
味

に
！

ひ
ん
や
り

も
ち
も
ち

（アンパンマンの本を見せて）
ゆめちゃん　「ゆいちゃん、これだれー？」
わが子　　　「あちゃかんまん！」
ゆめちゃん　「あかちゃんって言うてみて？」
わが子　　　「あかちゃん！」
ゆめちゃん　「アンパンマンは？」
わが子　　　「アンパンマン！」
ゆめちゃん　「じゃあこれは？」
わが子　　　「あちゃかんまん‼」
ゆめちゃん　「・・・・・・わざとだな」

わが子の成長

　『なんでBBQグリルにフタがある
の？』と質問を受けましたので、今回
はフタつきBBQグリルの紹介をしま
す。◎フタのないBBQグリルでももち
ろんお肉を焼くことはできますが、
フタ（カバー）をすることでいくつか
のメリットがあります。まず、フタをす
ることによってオーブン効果により
全体に熱が入りやすくなるので、大
きなお肉を焼いたりすることもでき
ます。また、スモーク（燻煙）をかけることができ、香りと色を

足せるので、食材をより一層おいしく
調理できます。◎僕はweber社のグリル
を使っていますが、いろいろなメー
カーのグリルがあるので気になる方は
検索してみてください。◎どういうもの
か使ってみたい！という方はカヌー館で
レンタルしているので、是非使ってみて
ください。

2

【冷やしうどん】
◎今月のおすすめ

い
よ
い
よ

鮎
漁

解
禁
！

人
気
の

バ
ー
は

の
こ
り

わ
ず
か
！

今年も
はじまる
よ～

にしとさべんとう

に
し
と
さ 
べ
ん
と
う

こ
の
コ
ー
ナ
ー
で
は
、道
の
駅
よ
っ
て
西
土
佐
に
は

な
く
て
は
な
ら
な
い
大
人
気
の
お
弁
当【
に
し
弁
】を
紹
介
し
ま
す
。

その2　
今
回
は
浜
田
さ
ん
の「
の
い
ち
ご
は
ん
」の
紹

介
で
す
。

　
1
週
間
に
1
回
程
度
、浜
田
さ
ん
が
出
し
て

く
れ
る「
の
い
ち
ご
は
ん
」は
、わ
か
め
と
ち
り

め
ん
じ
ゃ
こ
、大
豆
、さ
つ
ま
い
も
等
を
混
ぜ
た

ご
飯
で
野
市
町
で
レ
シ
ピ
が
作
ら
れ
た
よ
う

で
す
。道
の
駅
ス
タ
ッ
フ
M
さ
ん
の
大
好
物
で

「
の
い
ち
ご
は
ん
」が
出
た
と
き
の
お
昼
は
必
ず

と
言
っ
て
い
い
ほ
ど
食
べ
て
い
ま
す
。

　
西
土
佐
村
の
時
代
に
健
康
推
進
委
員
さ
ん

か
ら
レ
シ
ピ
を
も
ら
い
、地
域
の
集
ま
り
で

作
っ
た
こ
と
が
作
り
始
め
た
き
っ
か
け
と
の

こ
と
で
す
。そ
の
時
の
レ
シ
ピ
を
も
と
に
、「
サ

ツ
マ
イ
モ
を
も
っ
と
入
れ
た
ら
お
い
し
い
！
」

な
ど
、色
々
ア
レ
ン
ジ
し
て
今
の「
の
い
ち
ご
は

ん
」に
な
り
ま
し
た
。

　
い
つ
も
は
な
い
で
す
が
、前
も
っ
て
予
約
い

た
だ
い
た
ら
作
れ
る
と
の
こ
と
で
す
。

浜
田
さ
ん
の

の
い
ち
ご
は
ん

https://srbbqp.com

▼作り方の動画はこちら！https://youtu.be/DSAgKIYvFII

だ
れ
で
も

お
い
し
く

で
き
ま
す 　

い
よ
い
よ
鮎
漁
解
禁
！
ま
ず
は
6
月
1
日
釣
り
の
解

禁
！
。そ
し
て
、網
投
げ
師
の
皆
さ
ん
に
大
事
な
お
知
ら
せ
。

昨
年
ま
で
は
本
流
網
漁
6
月
15
日
解
禁
で
し
た
。が
、今
年
か

ら
7
月
1
日
解
禁
と
な
り
ま
し
た
。

　「
え
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
っ
」と
い
う
声
も
聞
こ
え
て
き
ま
す

が
、こ
こ
は
ぐ
っ
と
こ
ら
え
て
、7
月
に
な
る
の
を
待
っ
て
頂

き
た
い
と
思
い
ま
す
。す
く
す
く
育
っ
た
鮎
に
会
え
る
こ
と

を
願
っ
て
！

　
6
月
の
鮎
は
、若
鮎
と
呼
ば
れ
る
だ

け
あ
っ
て
、色
も
若
々
し
く
、身
も
骨
も

皮
も
柔
ら
か
く
、清
ら
か
な
少
年
少
女

と
い
っ
た
感
じ
。脂
は
ま
だ
あ
ま
り

の
っ
て
ま
せ
ん
が
、清
々
し
い
香
り

で
あ
っ
さ
り
し
た
味
わ
い
で
す
。小

ぶ
り
で
柔
ら
か
い
の
で
、天
ぷ
ら

な
ど
で
食
べ
る
と
最
高
だ
と
思

い
ま
す
。

　
6
月
だ
け
、毎
週
日
曜
日
10

匹
限
定
で
若
鮎
の
天
ぷ
ら
販

売
し
ま
す
！
6
月
な
ら
で
は

の
鮎
の
味
を
楽
し
ん
で
下
さ

い
ね
。

採用の方には
粗品をプレゼント！


